CARTE CARNAVAL / FASNACHT 2025
ENTREES / VORSPEISEN

Salade verte, Griiner Salat 9
Salade de crudités, Gemischter Salat 14
Tarte a I’oignon, Zwiebelwéhe 9
Tarte au fromage, Kasewahe 9
Soupe de farine, Mehlsuppe 8
Soupe du jour, Tagessuppe 10
Salade vigneronne garnie, Wurst-K&se-Salat garniert 20
Salade de chéevre chaud, Warmer Ziegenkase auf Salat 15

POISSONS / FISCH

Sandre r6ti eg), sauce vin blanc, Gebratener Zander mit Weissweinsauce 35
Pavé de saumon (sco), sauce curry, Lachs-Pavé mit Currysauce 32
Moules marinieres (nL), Miesmuscheln 28

VIANDES / FLEISCH

Cordon bleu de porc (cH), Cordon bleu vom Schwein 34
Tartare de beeuf (cH et toasts, Rindstatar mit Toast 120 Grs./ 200 Grs. 29 /32
Emincé de foie de veau (cH), sauce porto, Kalbsleberli mit Portweinsauce 36
Coq au vin (CH) 34
Entrecdte de beeuf (cH), sauce poivre, Rindsentrecote mit Pfeffersauce 46
Ravioli aux cépes et parmesan, Ravioli mit Steinpilzen und Parmesan 32

GARNITURE AU CHOIX / BEILAGE NACH WAHL

Purée de pommes de terre, pommes allumettes, pommes frites, riz, spaetzle, risotto, Iégumes
Kartoffelstock, Streichholzkartoffeln, Pommes frites, Reis, Spatzli, Risotto, Gemuse

Garniture supplémentaire / Zusatzliche Beilage 4
DESSERTS

Baba au rhum, Baba mit Rum 10

Eclair au caramel beurre salé, Eclair mit gesalzener Karamellbutter 12

Flan au caramel, Karamellkopfli 9

Mille-feuille, Cremeschnitte 12

Ile flottante, Eierformige Meringue auf Vanillesauce 12

Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 8.1% MWST, Service inbegriffen




